TALLER IDENTIFICACION DE PELIGROS EN LOS 2024
ALIMENTOS

SOPA DE LETRAS PELIFRO EN EL PROCESAMIENTO E HIGIENE DE
LOS ALIMENTOS”

Lda: 2122259

1. Buscar las 15 palabras relacionadas con los principales peligros que se puedan
presentar en las frutas y hortalizas o en los alimentos relacionadas a continuacién
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2. Después de hallar minimo 15 palabras, indicar como influyen estos peligros en la calidad
final de las frutas y hortalizas enteras o troceadas, que encontramos en el mercado.

3. Describa que se actividades se pueden realizar para evitar la presencia de estos
contaminantes o peligros encontrados.
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HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

2024
INSTRUC. DYKANIA ASPRILLA

CUESTIONARIO

De acuerdo a la informacién suministrada por el instructor y material de apoyo
responda las siguientes preguntas:

1. QUEN ES UN MANIPULADOR DE ALIMENTOS EMITA SU CONCEPTO _
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2. ENUMERE LOS ELEMENTOS DE PROTECCION PERSONAL
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3. ¢CUALES SON LOS REQUISITOS Y EXAMENES PARA OBTENER EL CARNET DE

MANIPULACION DE ALIEMNTOS Y PARA QU SIRVE?
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4. ENUMERE LOS 4 RIESGOS QUE EXISTEN Y CONTAMINAN LOS ALIMENTOS Y EMITA
UN EJEMPLO DE CADA UNO DE ELLOS
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CURSO DE MIANIPULACION DE ALIMENTOS
LOS ALIMENTOS Y SU COMPOSICION

Complete el crucigrama, teniendo en cuenta las slguientes instrucciones:
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Verticales:

1. Aquel producto que es rico en agua, protelnas y carbohidratos, y cuya vida titil es muy corta.
3. Aquel producto cuyas caracteristicas fisicas, quimicas, microbiolégicas y sensoriales, iniciaron un proceso de

modificacién, y por ende degradacién del mismo.
4. Biomoléculas, que le proporcionan energia al cuerpo. Se clasifican en azidcares simples y complejos.

9. Componentes organicos, que proporcionan energfa al cuerpo, y se clasifican como saturadas e insaturadas.

Horizontales:

2, Conjunto de Buenas Practicas de Manufactura

Enfermedades Transmitidas por los Alimentos
6. Componente que permite el transporte de sustancias al interior de las células, y les facilita llevar a cabo los

L4

procesos metabdlicos.
7. Producto que tiene agentes fisicos, quimicos y biolégicos, en cantidades que ponen en riesgo la integridad de

los consumidores.

8. Cddigo emitido por la autoridad sanitaria competente, que autoriza a un fabricante a distribuir alimentos de alto
riesgo.

10. tiempo a partir de la fabricacién, durante el cual un alimento mantiene sus caracteristicas.

Escaneado con CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

’ Gy UFO Do
(Sl)k Dacu \QG'\/\IC’L \oﬂ—"'l_
en | Villenc oo @i,
q?)\cr\m\ ~\ (aucy 6g)o\ve'\_
O\ga loctnde cespedes Rios

(avrvea RYOS
Ao cectlsa \—\Cf ﬁor\dgl,

(jui Hiena Sovrios

i]dQ ﬂqbe\ ﬁD‘{-D 65(631\00441
Hovo Pl .
X‘AMQ"’"Q @:SAH\ =
“Hood T 2 N\YO

Cu,{{«g < N\

J©ede € des aw Y

gﬂ\j\ Mo~ o

Escaneado con CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

‘ézi‘l)ros

>[5
CURSO DE MIANIPULACION DE'ALIMENTOS
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Nombre:

LOS ALIMENTOS Y SU COMPOSICION

Complete el crucigrama, teniendo en cuenta las siguientes instrucclones:
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Verticales:

_
.v‘/l.}f/ Aquel producto que es rico en agua, protefnas y carbohidratos, y cuya vida qtil es muy corta.

3. Aquel producto cuyas caracteristicas fisicas, quimicas, microbioldgicas y sensoriales, iniciaron un proceso de
modificacidn, y por ende degradacién del mismo.

A 'Biomoléculas, que le proporcionan energia al cuerpo. Se clasifican en azdcares simples y complejos.
/9:7 Componentes orgénicos, que proporcionan energia al cuerpo, y se clasifican como saturadas e insaturadas.

Horizontales:

5
//'2;, Conjunto de Buenas Précticas de Manufactura
/5./ _-Enfermedades Transmitidas por los Alimentos

~6¢= Componente que permite el transporte de sustancias al interior de las células, y les facilita llevar a cabo los
procesos metabdlicos.

77 Producto que tiene agentes fisicos, quimicos y bioldgicos,
los consumidores.

_B# Cédigo emitido por la autoridad sanitaria competente,
riesgo.

}g tiempo a partir de la fabricacién, durante el cual un alimento mantiene sus caracteristicas.

en cantidades que ponen en riesgo la integridad de

que autoriza a un fabricante a distribuir alimentos de alto
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